CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 — Da Fundamentacgao

O presente Edital estabelece as normas do Processo Seletivo destinado a selecdo de
candidatos para participacdo no Programa Internacional de Especializacdo em
Tecnologia dos Vinhos Espumantes — Método Martinotti Italiano, fundamentado no
Acordo de Parceria para a Realizacdo de Programa de Especializacéo e Estagio para Jovens
Enologos de Garibaldi (RS — Brasil), celebrado entre o Municipio de Garibaldi, a
Associacdo dos Vinicultores de Garibaldi — AVIGA, a Scuola Enologica "G. B. Cerletti",
0 Comune di Conegliano e o0 Comune di Follina, com a finalidade de promover a
cooperacdo internacional, o intercambio técnico, cientifico e cultural e a qualificacdo de
profissionais da area da Viticultura e Enologia.

§ 1° O Programa possui natureza académica, técnica e cultural, visando a especializacéo
de jovens profissionais mediante a integracdo entre instituicdes brasileiras e italianas de
reconhecida tradi¢do na Viticultura e Enologia.

§ 2° A participacdo no Programa ndo gera vinculo empregaticio com qualquer das
instituigcOes parceiras, constituindo-se exclusivamente em atividade de natureza académica,
técnica e de intercambio internacional.

Art. 22 — Do Objeto

O presente Edital tem por objeto selecionar 03 (trés) candidatos para participacdo no
Programa Internacional de Especializagdo em Tecnologia dos Vinhos Espumantes —
Método Martinotti Italiano, a ser realizado na Italia, durante o periodo previsto entre 0s
meses de setembro e novembro de 2026, conforme cronograma estabelecido pelas
instituicdes parceiras.

Paragrafo unico. Os candidatos classificados aléem do numero de vagas comporao
cadastro de reserva, podendo ser convocados em caso de desisténcia, impedimento ou
surgimento de novas vagas durante o prazo de validade deste Edital.

Art. 32 — Dos Objetivos do Programa

O Programa Internacional de Especializacéo tem por objetivos:



| — proporcionar especializacdo técnica de exceléncia para jovens profissionais da area da
Viticultura e Enologia, com foco na tecnologia de elaboragdo de vinhos espumantes pelo
Método Martinotti Italiano;

Il — proporcionar aos participantes vivéncia académica, técnica, cientifica e cultural junto
a Scuola Enologica "G. B. Cerletti" e as demais instituigdes parceiras na Itélia;

11 — fortalecer a cooperagdo internacional entre Garibaldi e as institui¢bes italianas
parceiras, incentivando o intercdmbio de conhecimentos, tecnologias e boas préticas;

IV — contribuir para a formagdo de profissionais capazes de aplicar e disseminar 0s
conhecimentos adquiridos em beneficio do desenvolvimento da vitivinicultura de
Garibaldi, da Serra Gaucha e do Brasil;

V — incentivar a exceléncia académica, o mérito e o aperfeicoamento continuo como
critérios de acesso as oportunidades de especializacdo internacional;

VI — fortalecer os vinculos historicos, culturais e institucionais entre Garibaldi e a regido
do Véneto, valorizando a tradicdo vitivinicola que une as comunidades brasileira e italiana.

CAPITULO II

DO PROGRAMA INTERNACIONAL DE ESPECIALIZAGAO

Art. 42 — Da Caracterizacao do Programa

O Programa Internacional de Especializacdo em Tecnologia dos Vinhos Espumantes —
Método Martinotti Italiano constitui acdo de cooperacdo internacional destinada ao
aperfeicoamento técnico, cientifico e profissional de jovens endlogos, mediante atividades
de especializacgdo, estagio supervisionado, visitas técnicas e intercambio institucional junto
as entidades parceiras na Italia.

8 1° O Programa sera realizado, preferencialmente, no periodo compreendido entre 0s
meses de setembro e novembro de 2026, podendo sofrer alteracdes em razdo do
calendario académico das instituicGes parceiras ou de necessidades administrativas
devidamente justificadas.

8 2° As atividades serdo desenvolvidas, prioritariamente, na Scuola Enologica "G. B.
Cerletti", em Conegliano (Italia), podendo compreender atividades complementares em
vinicolas, centros de pesquisa e demais instituicbes vinculadas ao setor vitivinicola
indicadas pelas instituicOes parceiras.



8 3° O contetdo programatico contemplara atividades tedricas e praticas voltadas a
tecnologia de elaboracdo de vinhos espumantes pelo Método Martinotti Italiano, podendo
contemplar, entre outras:

| — processos de elaboracdo de vinhos espumantes;

Il — controle de qualidade e anélises laboratoriais;

I1l — tecnologia enoldgica aplicada;

IV — operaces de cantina;

V — visitas técnicas a vinicolas e instituicdes de referéncia;

VI — estagio supervisionado em empresas do setor vitivinicola.

8§ 4° O Programa compreende atividades preparatorias anteriores ao embarque, atividades

académicas, técnicas e préaticas durante sua realizacdo na Italia e atividades de socializacdo
do conhecimento apds o retorno ao Brasil, na forma prevista neste Edital.

Art. 52 — Das Instituicoes Parceiras

O Programa sera desenvolvido em regime de cooperacdo internacional entre as seguintes
instituicdes:

| — Municipio de Garibaldi;

Il — Associacdo dos Vinicultores de Garibaldi — AVIGA;

Il — Scuola Enologica "G. B. Cerletti", de Conegliano — Italia;
IV — Comune di Conegliano — Itélia;

V — Comune di Follina — Italia.

Art. 62 — Dos Objetivos da Especializagao

A Especializagdo tem como finalidade:

| — proporcionar formacao técnica especializada em tecnologia de elaboracdo de vinhos
espumantes pelo Método Martinotti Italiano;



Il — oportunizar experiéncia académica e profissional em instituicdes italianas de
reconhecida exceléncia na area da Viticultura e Enologia;

Il — desenvolver competéncias técnicas, cientificas e profissionais aplicaveis ao setor
vitivinicola brasileiro;

IV — estimular a transferéncia e a difusdo dos conhecimentos adquiridos, contribuindo para
o desenvolvimento da vitivinicultura de Garibaldi, da Serra Galcha e do Brasil.

CAPITULO Il

DO APOIO INSTITUCIONAL E DAS RESPONSABILIDADES FINANCEIRAS

Art. 72 — Do Apoio Institucional

As instituicdes parceiras disponibilizardo aos participantes selecionados 0 apoio necessario
para a realizacdo da Especializacdo, observadas as responsabilidades previstas neste Edital
e no Acordo de Parceria.

Art. 82 — Das Responsabilidades das Instituicoes Parceiras

Compete as instituicdes parceiras disponibilizar os seguintes beneficios aos participantes:
| — Municipio de Garibaldi

a) custear as passagens aéreas internacionais de ida e volta entre o Brasil e a Italia;

b) prestar o apoio institucional necessario a execucao do Programa.

I1 — Comune di Conegliano e Comune di Follina

a) disponibilizar a hospedagem dos participantes durante o periodo da Especializacéo,
conforme a organizagao definida pelas institui¢des italianas.

111 — Scuola Enologica ""G.B. Cerletti*
a) ofertar a Especializacdo;
b) disponibilizar salas de aula, laboratérios e demais estruturas académicas necessarias;

c) fornecer alimentagdo aos participantes durante os dias em que houver atividades
académicas previstas no cronograma oficial.

IV — Associagdo dos Vinicultores de Garibaldi — AVIGA



a) coordenar a elaboracdo e a execucdo do Edital do Processo Seletivo;

b) acompanhar o desenvolvimento do Processo Seletivo, prestando apoio técnico a
Comissao de Selecéo;

c) colaborar na articulagdo entre as instituicdes parceiras e no acompanhamento das
atividades relacionadas ao Programa.

Art. 92 — Das Responsabilidades dos Participantes

Sdo de responsabilidade exclusiva dos participantes:

| — todas as despesas com transporte interno durante o periodo de realizacdo do Programa
Internacional de Especializacéo, incluindo deslocamentos entre alojamento, instituigdes de
ensino, locais de estagio, visitas técnicas, atividades culturais e quaisquer outros
deslocamentos realizados na Italia;

Il — despesas com alimentacdo nos finais de semana e em periodos sem atividades
académicas programadas;

11 — despesas pessoais, incluindo telefonia, lavanderia, lazer, compras, documentagédo
complementar, medicamentos e outras de natureza particular;

IV — quaisquer outras despesas ndo expressamente assumidas pelas institui¢cbes parceiras
neste Edital.

§ 1° O Programa ndo prevé pagamento de bolsa de estudos, ajuda de custo, diarias ou
remuneracao aos participantes.

8 2° As responsabilidades financeiras das instituices parceiras limitam-se exclusivamente
as previstas neste Edital e no Acordo de Parceria, ndo sendo devido qualquer ressarcimento
de despesas assumidas voluntariamente pelos participantes.

Art. 10 — Da Ciéncia das Condi¢oes do Programa

Ao efetuar sua inscricdo, o candidato declara estar ciente das condi¢Ges de participacéo,
dos beneficios oferecidos pelas instituices parceiras e das despesas que permanecerdo sob
sua responsabilidade, comprometendo-se a cumprir integralmente as normas estabelecidas
neste Edital.



CAPITULO IV

DAS VAGAS

Art. 11 — Das Vagas

O presente Processo Seletivo destina-se ao preenchimento de 03 (trés) vagas para
participagcdo no Programa Internacional de Especializacdo em Tecnologia dos Vinhos
Espumantes — Método Martinotti Italiano, observadas as disposi¢coes deste Edital.

8§ 1° As vagas destinam-se a participacao integral no Programa de Especializacao e Estagio
a ser desenvolvido na Italia, conforme cronograma estabelecido pelas instituicdes
parceiras.

§ 2° Os candidatos classificados além do nimero de vagas compordo Cadastro de
Reserva, obedecida rigorosamente a ordem de classificacédo final.

§ 3° O Cadastro de Reserva podera ser utilizado em caso de desisténcia, impedimento,
desclassificacdo ou impossibilidade de participacdo de candidato selecionado, bem como
na hipotese de ampliacdo do numero de vagas, desde que haja disponibilidade e
concordancia das instituigdes parceiras.

§ 4° A classificacdo no Cadastro de Reserva ndo assegura direito a convocagéo,
constituindo mera expectativa de direito.

Art. 12 — Da Convocagao dos Selecionados

Os candidatos serdo convocados de acordo com a ordem de classificacao final homologada
pela Comisséo de Selegdo.

§ 1° O candidato convocado devera manifestar formalmente sua aceitacdo da vaga no prazo
estabelecido no cronograma deste Edital.

8§ 2° O ndo atendimento da convocagdo no prazo estabelecido implicaré rendncia a vaga,
facultando a Comissao de Selecdo convocar o candidato subsequente, observada a ordem
de classificacgéo.

8 3° A convocagdo dos candidatos ocorrera por meio do site oficial da AVIGA,
www.aviga.com.br, sendo de responsabilidade exclusiva do candidato acompanhar todas
as publicacOes referentes ao Processo Seletivo.



Art. 13 — Da Desisténcia

O candidato que desistir da vaga ap0s sua convocacao devera comunicar formalmente sua
decisdo a Comissao de Selecéo.

§ 1° Em caso de desisténcia antes do inicio da Especializacdo, sera convocado o préximo
candidato classificado no Cadastro de Reserva.

8§ 2° A desisténcia ocorrida ap0s a emissdo das passagens aéreas ou apos a confirmagao
definitiva da participagdo podera ser analisada pela Comissdo de Selecdo para fins de

eventual responsabilizacdo, observadas as justificativas apresentadas, o interesse publico e
a legislacdo vigente.

CAPITULO V

DOS REQUISITOS PARA PARTICIPACAO

Art. 14 — Dos Requisitos Obrigatdrios

Podera inscrever-se no Processo Seletivo o candidato que, cumulativamente, atender aos
seguintes requisitos:

| — possuir nacionalidade brasileira ou situacdo migratdria que permita sua participagdo no
Programa Internacional de Especializacao;

Il — ter idade minima de 18 (dezoito) anos na data da homologac&o do resultado final;

I11 — ser residente e domiciliado no Municipio de Garibaldi/RS h&, no minimo, 12 (doze)
meses, contados da data de publicacao deste Edital;

IV — possuir diploma de Curso Técnico em Viticultura e Enologia, Curso Superior em
Viticultura e Enologia ou outro curso oficialmente reconhecido pelo Ministério da
Educacdo — MEC que possua formacdo equivalente, conforme avaliacdo da Comissédo de
Selecéo;

V — ter concluido o curso ha, no maximo, 05 (cinco) anos, considerando-se como marco
inicial o dia 1° de janeiro do ano de realizacdo da Especializacéo.

Exemplo: para uma Especializacdo realizada no ano de 2026, poderdo participar
candidatos que tenham concluido o curso a partir de 1° de janeiro de 2021.

VI — possuir disponibilidade para participar integralmente das atividades previstas durante
todo o periodo da Especializacéo;



V11 — possuir condicOes de obter passaporte valido e atender as exigéncias migratdrias para
ingresso e permanéncia na Italia;

V111 — apresentar toda a documentacao exigida neste Edital.

Art. 15 — Dos Critérios Classificatérios Complementares e de Desempate

Além do Histdrico Escolar, serdo considerados, para fins de classificacdo, a experiéncia
profissional e o conhecimento da lingua italiana, nos termos dos critérios e limites
estabelecidos no Capitulo VI1II e nos anexos deste Edital.

Paragrafo Unico. Para fins exclusivamente de desempate, sera considerada a posse de
Carteira Nacional de Habilitacdo — CNH, categoria B, valida, sem atribui¢do de pontuacao.

Art. 16 — Das Condig¢oes de Participacao

A inscricdo no Processo Seletivo implica o conhecimento e a aceitacdo integral das normas
estabelecidas neste Edital.

8 1° Os candidatos selecionados comprometem-se a participar integralmente da
Especializacdo, do estagio e das demais atividades promovidas pelas institui¢es parceiras.

§ 2° Apos o retorno ao Brasil, os participantes deverdo apresentar Relatério Técnico Final,
no prazo estabelecido pela Comissdo de Selecédo, descrevendo as atividades desenvolvidas
e 0s conhecimentos adquiridos durante a Especializag&o.

§ 3° Os participantes também deverdo realizar apresentacao publica, palestra, seminario
ou outra atividade de compartilhamento do conhecimento, promovida pelo Municipio
de Garibaldi, pela AVIGA ou pelas demais instituicdes parceiras, com a finalidade de

difundir os conhecimentos adquiridos e contribuir para o desenvolvimento da
vitivinicultura local e regional.

CAPITULO VI

DAS INSCRICOES

Art. 17 — Das Inscrigoes

As inscricdes para 0 Processo Seletivo serdo realizadas no periodo estabelecido no
cronograma constante deste Edital, exclusivamente na forma nele prevista.



8§ 1° As datas de inicio e término das inscri¢des serdo divulgadas no cronograma oficial do
Processo Seletivo.

8§ 2° O candidato poderé realizar apenas uma inscricao, sendo considerada valida a Gltima
inscricdo efetuada dentro do prazo estabelecido, quando houver substituicéo.

Art. 18 — Da Forma de Inscrigao

A inscricdo seré realizada mediante o preenchimento da Ficha de Inscricdo (Anexo I) e a
apresentacdo da documentacao exigida neste Edital.

8 1° As inscri¢des poderdo ser realizadas de forma presencial, endere¢ando os documentos
a AVIGA no endereco, Rua Heitor Mazzini, 122 - Sala 02 - Centro, Garibaldi - RS, 95720-
000.

§ 2° E de inteira responsabilidade do candidato o correto preenchimento da ficha de
inscricdo, bem como a veracidade das informacdes prestadas.

Art. 19 — Da Documentacgao Obrigatoria

No ato da inscricdo, o candidato devera apresentar os seguintes documentos:
| — Ficha de Inscri¢do devidamente preenchida e assinada;

Il — documento oficial de identificacdo com foto;

I11 — Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;

IV — comprovante de residéncia que demonstre atendimento ao requisito previsto neste
Edital;

V —diploma ou certificado de conclusé&o do curso ou, excepcionalmente, documento oficial
equivalente emitido pela instituig&o de ensino;

VI — historico escolar completo;

V11 — comprovantes de experiéncia profissional aceitos: a) contrato de trabalho e Carteira
de Trabalho e Previdéncia Social — CTPS, inclusive digital; b) declaracdo formal do
empregador, na forma do Art. 30 deste Edital; c) participacdo de contrato social
reconhecido na junta comercial ou d) comprovante de estagio.



V111 — documento oficial contendo o resultado do teste de proficiéncia em lingua italiana,
acompanhado da declaragéo de autenticidade e veracidade prevista no Art. 31 deste Edital;

I X — cdpia da Carteira Nacional de Habilitacdo — CNH, categoria B, quando houver;
X — demais documentos que vierem a ser exigidos neste Edital.
8§ 1° Somente serdo pontuados os documentos apresentados dentro do prazo de inscricéo.

8§ 2° A documentacdo apresentada é de inteira responsabilidade do candidato, respondendo
este civil, administrativa e penalmente pela autenticidade das informacdes prestadas.

Art. 20 — Da Homologacao das Inscri¢coes

Encerrado o periodo de inscricbes, a Comissdo de Selecdo procedera a analise da
documentacdo apresentada e divulgara a relacdo preliminar das inscricdes homologadas.

§ 1° Serdo homologadas apenas as inscri¢ches que atenderem integralmente as exigéncias
previstas neste Edital.

§ 2° O candidato cuja inscricao nao for homologada podera interpor recurso, na forma e no
prazo estabelecidos no cronograma.

8§ 3° Apds o julgamento dos recursos, serd publicada a relacdo definitiva das inscricdes
homologadas.

Art. 21 — Das Disposicoes Gerais sobre as Inscrigoes

A inscricdo do candidato implica o conhecimento e a aceitacdo integral das normas
estabelecidas neste Edital.

§ 1° A Comissdo de Selecdo poderd, a qualquer tempo, solicitar esclarecimentos ou
documentos complementares para confirmagcdo das informacOes apresentadas pelo
candidato.

§ 2° A constatagdo de falsidade documental ou de declaracdo inveridica implicara o
indeferimento da inscricdo ou a eliminagdo do candidato do Processo Seletivo, sem
prejuizo das demais san¢Oes legais cabiveis.



CAPITULO VII

DA COMISSAO DE SELECAO

Art. 22 — Da Comissao de Selecao

O Processo Seletivo serd conduzido pela seguinte Comissao de Sele¢éo:

| — Marcos Carlesso — representante da Associacdo dos Vinicultores de Garibaldi —
AVIGA,;

Il — Talita Verzeletti — representante da Associacdo dos Vinicultores de Garibaldi —
AVIGA,

11 — Rogério Aimi — representante da Secretaria de Agricultura e Pecuéria do Municipio
de Garibaldi;

IV — Arrigo Fontana — representante da Secretaria de Educag&o do Municipio de Garibaldi;

V — Celestino Migot — representante do Circulo Trentino de Garibaldi.

Art. 23 — Da Competéncia da Comissao de Selecao

Compete a Comisséo de Sele¢&o:

I — coordenar e conduzir todas as etapas do Processo Seletivo;

Il — receber, analisar e homologar as inscri¢des;

111 — verificar o atendimento aos requisitos previstos neste Edital;

IV —analisar os historicos escolares, os comprovantes de experiéncia profissional, os testes
de proficiéncia em lingua italiana e os demais documentos apresentados pelos candidatos;

V — enquadrar disciplinas equivalentes nos respectivos eixos de avaliacdo, observando os
critérios estabelecidos neste Edital;

VI — atribuir as pontuagdes previstas neste Edital;
V11 — elaborar e divulgar a classificacdo preliminar e final dos candidatos;

V111 — apreciar e julgar os recursos administrativos;



IX — deliberar sobre situaces ndo previstas neste Edital, observados os principios da
legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade, eficiéncia e isonomia;

X —encaminhar o resultado final para homologacao pela autoridade competente.

Art. 24 — Da Anadlise das Disciplinas

Considerando a diversidade de matrizes curriculares existentes entre as instituicfes de
ensino, cabera a Comissao de Selecdo avaliar a equivaléncia das disciplinas apresentadas
pelos candidatos.

8 1° A analise sera realizada com base no historico escolar e, quando necessario, nas
ementas ou programas das disciplinas cursadas.

8§ 2° As disciplinas consideradas equivalentes serdo enquadradas nos respectivos eixos de
avaliacdo previstos neste Edital.

8 3° Todas as decisdes relativas ao enquadramento de disciplinas deverdo ser
fundamentadas e registradas em ata.

Art. 25 — Dos Impedimentos

O membro da Comissao de Selecdo que possuir vinculo de parentesco, relacéo profissional
direta ou qualquer outra situacao que possa comprometer sua imparcialidade em relacédo a
determinado candidato devera declarar-se impedido de participar da respectiva avaliacao.

§ 1° Na hipétese de impedimento, a avaliacdo sera realizada pelos demais membros da
Comissao.

8§ 2° O impedimento e sua justificativa deverdo constar em ata.

Art. 26 — Das Decisoes

As decisdes da Comissdo de Selecdo serdo tomadas por maioria simples de votos e
registradas em ata.

Paragrafo unico. As atas, planilhas de avaliacdo e demais documentos produzidos pela
Comisséo integrardo o processo administrativo do Processo Seletivo, observada a
legislacdo aplicavel quanto a publicidade e a protecdo de dados pessoais.



CAPITULO VI

DOS CRITERIOS DE AVALIAGAO E CLASSIFICACAO

Secao |

Dos Critérios Gerais de Avaliagao

Art. 27. A classificacdo dos candidatos sera realizada mediante a avaliacdo do Historico
Escolar, da experiéncia profissional e do conhecimento da lingua italiana, observando-se
os critérios, limites e a metodologia estabelecidos neste Capitulo e nos anexos deste Edital.

Paréagrafo unico. A pontuagdo maxima do Processo Seletivo serd de 100 (cem) pontos.

Art. 28. A pontuacdo ser distribuida da seguinte forma:

Critério Pontuacdo Méaxima
Histdrico Escolar 60 pontos
Experiéncia Profissional 20 pontos
Conhecimento da Lingua Italiana 20 pontos

Total 100 pontos

Secao ll

Da Avalia¢ao do Historico Escolar

Art. 29. O Historico Escolar correspondera ao maximo de 60 (sessenta) pontos da Nota
Final. Sua média sera inicialmente apurada na escala de 0 (zero) a 100 (cem), mediante
média ponderada das disciplinas cursadas, agrupadas em eixos de conhecimento



diretamente relacionados aos objetivos do Programa Internacional de Especializacéo, e
posteriormente multiplicada por 0,60 (sessenta centésimos).

8§ 1° O Histdrico Escolar sera organizado em 05 (cinco) eixos de conhecimento, com pesos
5, 4, 3, 2 e 1. O enquadramento das disciplinas e a metodologia de calculo constam do
Anexo V, que integra este Edital para todos os fins.

8 2° A Comisséo de Selegdo realizard o enquadramento das disciplinas constantes dos
historicos escolares nos respectivos eixos de conhecimento, observando as tabelas de
correspondéncia previstas no Anexo V.

8§ 3° Havendo diferengas de nomenclatura entre matrizes curriculares, a Comissdo podera
reconhecer disciplinas equivalentes, desde que possuam conteido programatico
compativel, podendo solicitar as respectivas ementas quando entender necessario.

8 4° O enquadramento das disciplinas observara os principios da impessoalidade, da
isonomia, da finalidade e da motivacdo dos atos administrativos.

Secao lll

Da Experiéncia Profissional

Art. 30. A experiéncia profissional comprovada na area de viticultura, enologia, producao
vinicola, elaboracdo de vinhos ou em atividades técnicas correlatas aos objetivos do
Programa corresponderd ao maximo de 20 (vinte) pontos, conforme o tempo total
comprovado até a data de encerramento das inscri¢oes:

Tempo total de experiéncia profissional comprovada Pontuacéao
Sem comprovagdo valida 0 pontos
Até 3 anos 4 pontos
De 4 a 6 anos 8 pontos
De 7 a9 anos 12 pontos

De 10 a 12 anos 16 pontos



Tempo total de experiéncia profissional comprovada Pontuacéao

13 anos ou mais 20 pontos

8 1° Para 0 enquadramento nas faixas, serdo considerados os anos completos resultantes da
soma dos periodos validos de experiéncia. Periodos concomitantes serdo computados uma
Unica vez, e as fragdes de ano ndo elevardo o candidato a faixa seguinte.

8§ 2° A comprovacao serd feita mediante apresentagéo de contrato de trabalho, Carteira de
Trabalho e Previdéncia Social — CTPS, inclusive digital, ou declaragdo formal do
empregador, com ciéncia e assinatura do candidato e do responsavel pela empresa, ambos
sob as penas da lei. A declaracdo devera conter, no minimo, o seguinte teor:

“Atesto que o(a) candidato(a) [nome completo] exerce ou exerceu suas atividades na
empresa [razdo social], inscrita no CNPJ sob n° [namero], no periodo compreendido entre
[data inicial] e [data final].

Atesto que as informac0es prestadas séo verdadeiras e declaro estar ciente de que quaisquer
inconsisténcias ou informacdes falsas poderdo acarretar a desclassificacdo do candidato e
a aplicagdo das sangdes civeis, criminais ¢ administrativas cabiveis.”

§ 3° O documento devera permitir a identificacdo do candidato, do empregador, do CNPJ,
da funcdo ou das atividades exercidas e das datas de inicio e término de cada vinculo. A
Comissao podera solicitar documentos complementares para confirmar a natureza e o
periodo das atividades.

§ 4° Documentos ilegiveis, incompletos, sem assinatura quando exigida ou que ndo
permitam verificar o periodo e a atividade profissional ndo serdo pontuados.

Sec¢ao IV

Do Conhecimento da Lingua Italiana

Art. 31. O conhecimento da lingua italiana correspondera ao maximo de 20 (vinte) pontos
e serd comprovado exclusivamente por documento oficial contendo o resultado de teste de
proficiéncia emitido por instituicdo de ensino, centro de idiomas ou entidade certificadora,
com indicacao do nivel alcancado segundo o Quadro Europeu Comum de Referéncia para
Linguas — QECR:

Nivel de proficiéncia comprovado Pontuacio

Sem comprovagao valida 0 pontos



Nivel de proficiéncia comprovado Pontuacio

Al ou A2 5 pontos
B1 ou B2 10 pontos
CloucC2 20 pontos

8§ 1° Sera considerado somente o nivel mais elevado devidamente comprovado, vedada a
acumulacdo de pontos entre certificados ou niveis.

§ 2° O comprovante deverd identificar o candidato, a instituicdo emissora, o nivel de
proficiéncia, a data de realizacdo ou emissdo e o resultado obtido.

§ 3° O comprovante devera ser acompanhado da seguinte declaracdo, datada e assinada
pelo candidato:

“Declaro, sob as penas da lei, que o documento de proficiéncia em lingua italiana
apresentado é auténtico e que as informacdes prestadas sdo verdadeiras. Declaro estar
ciente de que quaisquer inconsisténcias, adulteracdes ou informacdes falsas poderédo
acarretar a desclassificacdo do candidato e a aplicacdo das sancdes civeis, criminais e
administrativas cabiveis.”

§ 4° Documentos ilegiveis, incompletos, sem indicagdo do nivel de proficiéncia ou
desacompanhados da declaracdo de veracidade nao serdo pontuados.

Secao V

Da Nota Final

Art. 32. A Nota Final serd expressa na escala de O (zero) a 100 (cem) pontos e
correspondera a soma da pontuacao do Histérico Escolar, da experiéncia profissional e do
conhecimento da lingua italiana, conforme a formula:

NF = PHE + EP + LI

8 1° A pontuacéo do Historico Escolar seré obtida pela formula PHE = MHE x 0,60, em
que MHE corresponde a média ponderada do Histérico Escolar, apurada na escala de 0 a
100 pontos.

8§ 2° Na formula da Nota Final, NF representa a Nota Final; PHE, a pontuacéo do Historico
Escolar, limitada a 60 pontos; EP, a pontuacéo da experiéncia profissional, limitada a 20
pontos; e LI, a pontuacdo da lingua italiana, limitada a 20 pontos.



8§ 3° A metodologia detalhada e o exemplo completo de aplicagéo constam do Anexo V.

Secao VI

Da Classificacao

Art. 33. Os candidatos serdo classificados em ordem decrescente da Nota Final.
8§ 1° Serdo considerados selecionados os 03 (trés) candidatos com maior pontuagéo final.

§ 2° Os demais candidatos classificados compordo Cadastro de Reserva, observada a ordem
de classificagéo.

8§ 3° Em caso de empate, serdo aplicados os critérios de desempate previstos neste Edital.

Art. 34. Nao serd admitido recurso com fundamento exclusivo na discordancia quanto aos
pesos atribuidos aos eixos de conhecimento definidos no Anexo V, ressalvada a ocorréncia
de erro material no enquadramento das disciplinas, na aplicacdo dos critérios de avaliacdo
ou no célculo da pontuacdo.

Paragrafo dnico. Os recursos deverdo demonstrar objetivamente o erro alegado,
acompanhados da documentacao pertinente, quando cabivel.

CAPITULO IX

DOS CRITERIOS DE DESEMPATE

Art. 35 — Dos Critérios de Desempate

Em caso de empate na Nota Final, a classificacdo observara, sucessivamente, 0s seguintes
critérios:

I — maior pontuacéo no Histdrico Escolar;
Il — maior pontuacdo na experiéncia profissional;

111 — maior pontuagdo no conhecimento da lingua italiana;



IV — maior média obtida no Eixo | — Tecnologia Enologica e Elaboracdo de Vinhos
Espumantes;

V — maior média obtida no Eixo Il — Viticultura;

VI — possuir Carteira Nacional de Habilitacdo — CNH, categoria B, valida;

VII — maior idade;

VIl — persistindo o empate, sera realizado sorteio publico, em data, horario e local
previamente divulgados pela Comissdo de Selecédo, facultada a presenca dos candidatos

interessados.

Paragrafo Unico. O sorteio previsto no inciso VIII sera registrado em ata e seu
resultado integrara o processo administrativo do Processo Seletivo.

CAPITULO X

DOS RECURSOS

Art. 36 — Da Interposicao de Recursos

Seré assegurado aos candidatos o direito de interpor recurso administrativo contra:
| — o indeferimento da inscricgao;

Il — o resultado preliminar da avaliacéo;

I11 —a classificacdo preliminar;

IV — outras decisdes da Comissdo de Selecdo que afetem diretamente os direitos do
candidato.

Art. 37 — Do Prazo

Os recursos deverao ser interpostos no prazo estabelecido no cronograma deste Edital.

8§ 1° Os recursos deverdo ser apresentados por escrito, em formulério préoprio (Anexo 1V),
devidamente fundamentados e acompanhados, quando necessario, dos documentos
comprobatarios.



8 2° Ndo serdo conhecidos recursos apresentados fora do prazo ou sem a devida
fundamentacéo.

Art. 38 — Do Julgamento

Os recursos serdo analisados pela Comisséo de Selecdo, que podera:
I — deferir integralmente o recurso;

Il — deferir parcialmente o recurso;

11 — indeferir o recurso.

8 1° As decisfes da Comissdo serdo fundamentadas e publicadas juntamente com o
resultado dos recursos.

§ 2° O julgamento dos recursos esgota a esfera administrativa do Processo Seletivo.

Art. 39 — Da Retificagdao dos Resultados

Caso o julgamento dos recursos implique alteracdo da pontuacdo ou da classificacdo dos
candidatos, sera publicada nova classificacdo, substituindo integralmente a anteriormente
divulgada.

CAPITULO XI

DA HOMOLOGAGAO DO RESULTADO FINAL

Art. 40 — Da Classificagao Final

Concluidas todas as etapas do Processo Seletivo e julgados os recursos eventualmente
interpostos, a Comissdo de Selecdo elaborard a classificacdo final dos candidatos, em
ordem decrescente da Nota Final obtida.

Paragrafo unico. A classificacdo final observara os critérios de avaliacdo e desempate
estabelecidos neste Edital.



Art. 41 — Da Homologagao

O resultado final do Processo Seletivo sera homologado pela autoridade competente e
publicado no site oficial da AVIGA, www.aviga.com.br.

Paragrafo unico. A homologagdo torna definitiva a classificacdo dos candidatos,
ressalvadas as hipoteses de erro material ou decisdo administrativa ou judicial
superveniente.

Art. 42 — Da Convocagao

Os candidatos classificados dentro do nimero de vagas serdo convocados para confirmar
sua participacdo no Programa, mediante apresentacdo da documentacdo complementar
eventualmente exigida.

8§ 1° A convocagdo obedecera rigorosamente a ordem de classificacéo final.

§ 2° O candidato convocado que ndo confirmar sua participacdo dentro do prazo
estabelecido sera considerado desistente, facultando-se a Comissdo de Sele¢do convocar o
candidato imediatamente subsequente.

8§ 3° A convocacéo serd realizada por meio do site oficial da AVIGA, www.aviga.com.br,
sendo de responsabilidade do candidato acompanhar todas as publicacdes referentes ao
Processo Seletivo.

Art. 43 — Da Substituicao de Participantes

Na hipotese de desisténcia, impedimento ou impossibilidade de participacdo de candidato
selecionado antes do inicio da Especializacdo, sera convocado o préximo candidato
classificado no Cadastro de Reserva.

Paragrafo Unico. A substituicdo somente ocorrerd quando houver tempo habil para a
organizacdo da participacdo do candidato convocado e desde que ndo comprometa o
desenvolvimento do Programa



CAPITULO XII

DAS OBRIGACOES DOS PARTICIPANTES SELECIONADOS

Art. 44 — Da Aceitacao da Vaga

Os candidatos selecionados deverdo formalizar a aceitacdo da vaga no prazo estabelecido
pela Comissdo de Selecdo, mediante assinatura do Termo de Compromisso constante do
Anexo 111 deste Edital.

8§ 1° A ndo manifestacdo no prazo estabelecido implicara desisténcia da vaga, autorizando
a convocacao do candidato subsequente.

8 2° Ao assinar o Termo de Compromisso, 0 participante declara conhecer e aceitar
integralmente as normas deste Edital, do Acordo de Parceria e das instituicdes parceiras.

Art. 45 — Dos Principios de Conduta e da Representagao Institucional

Durante todo o periodo de participacdo no Programa Internacional de Especializacdo, 0s
participantes atuardo como representantes institucionais das entidades promotoras,
devendo observar elevados padrdes de conduta ética, responsabilidade e respeito.

Constituem deveres dos participantes:
I — preservar a imagem e a credibilidade do Municipio de Garibaldi de Garibaldi, da
Associagao dos Vinicultores de Garibaldi — AVIGA, da Scuola Enologica "G.B. Cerletti",

do Comune di Conegliano e do Comune di Follina;

Il — agir com ética, respeito, cordialidade e responsabilidade nas relagcdes académicas,
profissionais e institucionais;

111 —respeitar a legislacdo brasileira e italiana, bem como os regulamentos das institui¢es
parceiras;

IV — zelar pelo patrimdnio publico e privado colocado a sua disposi¢éo;

V — contribuir para o fortalecimento da cooperacédo internacional e para a boa imagem do
Programa.



Art. 46 — Das Obrigacoes Antes da Viagem

Compete aos participantes selecionados:

I — providenciar, dentro dos prazos estabelecidos, a documentacdo necessaria para ingresso
e permanéncia na Italia;

Il — participar das reunides preparatorias, orientacfes técnicas e demais atividades
convocadas pelas instituicdes promotoras;

11 — apresentar os documentos complementares eventualmente solicitados pela Comisséao
de Selecéo;

IV — comunicar imediatamente qualquer fato que possa impedir sua participagdo no
Programa.

Art. 47 — Das Obriga¢oes Durante a Especializagao

Durante a realizagdo do Programa, os participantes deveréo:

I — cumprir integralmente o cronograma académico, técnico e institucional estabelecido
pelas instituicdes parceiras;

Il — participar das atividades de ensino, estagio, visitas técnicas e demais agdes previstas
no Programa,

111 — cumprir as normas académicas, administrativas e disciplinares estabelecidas pelas
instituicdes parceiras;

IV — comunicar as instituicbes promotoras qualquer situacdo que possa comprometer o
desenvolvimento da Especializagdo.

Art. 48 — Das Obriga¢oes Apds o Retorno ao Brasil

Ap0s o encerramento da Especializacao, os participantes deverao:

I — apresentar Relatorio Técnico Final, no prazo estabelecido pela Comissdo de Selecéo,
contendo a descri¢do das atividades desenvolvidas, dos conhecimentos adquiridos e das
possibilidades de aplicagéo na vitivinicultura local,



Il — participar de apresentacdo publica, seminario, palestra ou outra atividade promovida
pelas instituicOes parceiras para compartilhamento das experiéncias e dos conhecimentos
adquiridos;

111 — colaborar, quando solicitado pelas instituicbes promotoras, com a¢des de divulgagédo
e avaliagdo do Programa.

8§ 1° O Relatdrio Técnico Final integrard o acervo documental do Programa, podendo ser

utilizado para fins institucionais, académicos e de divulgacdo, observada a legislacdo
aplicavel.

Art. 49 — Do Descumprimento das Obrigacoes

O descumprimento das disposicdes deste Capitulo podera acarretar, conforme a gravidade
da ocorréncia:

| —adverténcia formal;
Il — desligamento do Programa, quando ainda em execucao;

11 — impedimento de participacdo em futuras edicbes do Programa, mediante decisdo
fundamentada da Comisséo de Selecéo;

IV — adocdo das medidas administrativas e legais cabiveis, quando houver prejuizo as
instituicOes parceiras ou utilizacdo indevida de recursos publicos.

Paragrafo Unico. Antes da aplicacdo de qualquer medida prevista neste artigo, sera
assegurado ao participante o direito ao contraditério e a ampla defesa.

CAPITULO Xlll

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 50 — Da Interpretacao do Edital

A inscricdo do candidato implica o conhecimento e a aceitacdo integral das normas
estabelecidas neste Edital, ndo podendo ser alegado desconhecimento de suas disposigdes.



Art. 51 — Da Protec¢ao de Dados

Os dados pessoais fornecidos pelos candidatos serdo utilizados exclusivamente para os fins
deste Processo Seletivo, observada a legislacdo vigente, especialmente a Lei Federal n°
13.709, de 14 de agosto de 2018 (Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais — LGPD).

Paragrafo unico. Os documentos apresentados poderdo integrar o processo administrativo
do Programa, respeitadas as normas legais de acesso a informacéo e protecdo de dados
pessoais.

Art. 52 — Da Disponibilidade do Programa

A realizacdo do Programa Internacional de Especializacao fica condicionada a manutencao
das condicOes estabelecidas no Acordo de Parceria, a disponibilidade orcamentaria,
financeira e administrativa das instituicdes parceiras, bem como a inexisténcia de
impedimentos legais, administrativos ou de forga maior.

Paragrafo Unico. A eventual suspensdo, alteracdo, adiamento ou cancelamento do

Programa, por motivo devidamente justificado, ndo gerard direito a indenizacdo ou
qualquer espécie de compensacdo aos candidatos ou participantes.

Art. 53 — Dos Casos Omissos

Os casos omissos e as situacdes nao previstas neste Edital serdo analisados e decididos pela
Comissdo de Selecdo, observados o Acordo de Parceria, a legislacdo aplicavel e os
principios da Administracdo Publica.

Art. 54 — Da Publicidade

Todas as comunicacgdes oficiais referentes ao Processo Seletivo serdo divulgadas através
do site da AVIGA.

Paragrafo Unico. E de responsabilidade exclusiva dos candidatos acompanhar as
publicacBes, comunicados e demais atos relacionados ao Processo Seletivo.



Art. 55 — Da Vigéncia

O presente Edital entra em vigor na data de sua publicag&o.

Art. 56 — Do Foro Administrativo

Os procedimentos decorrentes deste Edital serdo processados pela Comissdo de Selecédo
observadas as normas expressas neste edital.

ANEXO |

FICHA DE INSCRICAO

PROGRAMA INTERNACIONAL DE ESPECIALIZACAO EM TECNOLOGIA
DOS VINHOS ESPUMANTES — METODO MARTINOTTI ITALIANO

FICHA DE INSCRICAO

1. IDENTIFICAGAO DO CANDIDATO

Nome completo:

Data de nascimento: //

Idade: anos



CPF:

RG:

Endereco completo:

Municipio: Garibaldi — RS

CEP:

Telefone:

E-mail:

2. FORMAGCAO ACADEMICA

() Curso Técnico em Viticultura e Enologia
() Curso Superior em Viticultura e Enologia

Instituicdo de Ensino:

Ano de concluséo:

3. REQUISITOS

Declaro que:
() resido no Municipio de Garibaldi;

() conclui o curso ha menos de cinco anos, contados até 31 de dezembro do ano de inicio
da Especializagéo;

() possuo idade minima de dezoito anos;



() apresentarei toda a documentacdo exigida neste Edital.

4. DOCUMENTOS APRESENTADOS

() Documento de identidade

() CPF

() Histérico Escolar

() Diploma ou Certificado de Concluséo

() Comprovante de residéncia

() Comprovante de experiéncia profissional e, quando aplicavel, declaracdo do empregador

() Resultado do teste de proficiéncia em lingua italiana e declaracdo de autenticidade e
veracidade

() CNH Categoria B (quando possuir)

() Outros:

5. DECLARACAO

Declaro que as informac0es prestadas sdo verdadeiras e que conheco integralmente as
normas estabelecidas no Edital do Processo Seletivo do Programa Internacional de
Especializagdo em Tecnologia dos Vinhos Espumantes — Método Martinotti Italiano.

Comprometo-me a apresentar documentacdo complementar, caso solicitada pela Comisséo
de Selecéo.

Garibaldi, de de

Assinatura do candidato



ANEXO Il

PLANILHA OFICIAL DE AVALIAGAO E CLASSIFICAGCAO DOS CANDIDATOS

PROGRAMA INTERNACIONAL DE ESPECIALIZACAO EM TECNOLOGIA
DOS VINHOS ESPUMANTES — METODO MARTINOTTI ITALIANO

DADOS DO CANDIDATO

Nome:

Curso:




Instituicdo de Ensino:

Ano de Conclusao:

| — REQUISITOS DE HABILITAGAO

Requisito Sim Nao
Residente em Garibaldi O O
Conclusao do curso dentro do prazo previsto no Edital 0 [
Idade minima de 18 anos O O

Documentagio completa o o

Situacéo da inscrigéo:
O Deferida

O Indeferida

Il - AVALIACAO DO HISTORICO ESCOLAR

Eixo de Avaliacao Média Peso Pontuacgio

I - Tecnologia Enolégica e Elaboragao de

Vinhos Espumantes >
II - Viticultura 4
III - Ciéncias Enoldgicas 3
IV - Gestdo, Pesquisa e Desenvolvimento 2
V - Formacgao Geral 1
MHE = soma das pontua¢des ponderadas 15

dos eixos + 15

Media ponderada do Historico Escolar: / 100 pontos



Pontuacdo do Histdrico Escolar: / 60 pontos

Il — EXPERIENCIA PROFISSIONAL NA AREA ENOLOGICA

Tempo total de experiéncia profissional comprovada Pontuacio
Sem comprovagao valida 0 pontos
Até 3 anos 4 pontos
De 4 a 6 anos 8 pontos
De 7 a9 anos 12 pontos
De 10 a 12 anos 16 pontos
13 anos ou mais 20 pontos
Pontuacdo da Experiéncia Profissional: / 20 pontos

IV — CONHECIMENTO DA LINGUA ITALIANA

Nivel de proficiéncia comprovado Pontuagio
Sem comprovacgao valida 0 pontos
Al ouA2 5 pontos
B1 ou B2 10 pontos
CloucC2 20 pontos
Pontuacédo da Lingua Italiana: / 20 pontos

V — CRITERIO COMPLEMENTAR DE DESEMPATE

Item Sim Nao

Possui CNH Categoria Bvalida O O

Observacao: A posse de CNH ndo gera pontuacdo, sendo utilizada apenas como critério
de desempate, conforme previsto no Edital.



VI - RESULTADO FINAL

Critério

Histérico Escolar

Experiéncia Profissional
Conhecimento da Lingua Italiana

Nota Final

PONTUACAO FINAL

/ 100 pontos

Pontos

/60
__/20
/20

__ /100

CLASSIFICACAO

() Selecionado
() Cadastro de Reserva

() Desclassificado

OBSERVACOES DA COMISSAO

Garibaldi, de

Comissao de Selecao



ANEXO Il

TERMO DE COMPROMISSO DO PARTICIPANTE

PROGRAMA INTERNACIONAL DE ESPECIALIZACAO EM TECNOLOGIA
DOS VINHOS ESPUMANTES - METODO MARTINOTTI ITALIANO

Eu, , brasileiro(a), portador(a) do
CPF n° , RG n° , residente e
domiciliado(a) no Municipio de Garibaldi/RS, selecionado(a) para participar do Programa
Internacional de Especializacdo em Tecnologia dos Vinhos Espumantes — Método
Martinotti Italiano, declaro que li, compreendi e aceito integralmente as disposi¢des do
Edital, do Acordo de Parceria e deste Termo de Compromisso.

Comprometo-me a:
| - Quanto a participagao

a) participar integralmente das atividades académicas, técnicas, praticas e institucionais
previstas para a Especializacdo;

b) cumprir as normas estabelecidas pelas institui¢cbes parceiras durante toda a realizacao
do Programa;

¢) comunicar imediatamente qualquer fato que possa impedir ou comprometer minha
participacao.



Il — Quanto a conduta

Comprometo-me a:

a) manter conduta ética, respeitosa e compativel com a condicdo de participante do
Programa;

b) respeitar a legislacgdo brasileira e italiana;
C) preservar a imagem das instituicfes parceiras;
d) zelar pelo patriménio publico e privado colocado a minha disposi¢éo;

e) observar as normas académicas, administrativas e disciplinares das institui¢fes anfitrias.

Il = Quanto as responsabilidades financeiras

Declaro estar ciente de que:
a) as passagens aéreas internacionais serdo custeadas pelo Municipio de Garibaldi;
b) a hospedagem seré disponibilizada pelos Municipios italianos parceiros;

c) a Scuola Enologica "G.B. Cerletti" disponibilizara a Especializacdo e a alimentacéo nos
dias de atividades académicas;

d) todas as despesas com transporte interno na Italia sdo de minha responsabilidade;
e) as despesas com alimentacdo nos finais de semana, lazer, telefonia, lavanderia,

medicamentos, documentacdo complementar e demais despesas pessoais Serdo
integralmente suportadas por mim.

IV — Quanto as atividades apds o retorno

Comprometo-me a:
a) apresentar Relatorio Técnico Final, no prazo estabelecido pela Comissao de Selecéo;

b) participar de apresentacdo publica ou outra atividade institucional destinada a
divulgacdo dos conhecimentos adquiridos;



c) colaborar com as a¢des de avaliacdo e divulgacdo do Programa quando solicitado pelas
instituicdes parceiras.

V — Das Declaragoes

Declaro ainda que:
| — todas as informac6es apresentadas durante o Processo Seletivo sdo verdadeiras;

Il — tenho ciéncia de que o descumprimento das obrigacdes previstas no Edital podera
acarretar as consequéncias administrativas nele estabelecidas;

Il — estou ciente de que o Programa possui hatureza académica, técnica e de cooperacdo
internacional, ndo gerando vinculo empregaticio, funcional ou previdenciario com
qualquer das instituicdes parceiras;

IV — autorizo a utilizacdo de meu nome, imagem e registros fotograficos ou audiovisuais
produzidos durante a realizacdo do Programa para fins exclusivamente institucionais,

educacionais e de divulgacéo do Programa, sem finalidade comercial, observado o disposto
na Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais (Lei n® 13.709/2018) e na legislacéo aplicavel.

VI - Vigéncia

O presente Termo produzira efeitos a partir de sua assinatura e permanecera vigente até o
cumprimento de todas as obrigagdes previstas no Edital.

Garibaldi/RS, de de

PARTICIPANTE

Nome:

Assinatura;



MUNICIPIO DE GARIBALDI

Representante:

Cargo:

Assinatura;

ANEXO IV

FORMULARIO PARA INTERPOSIGAO DE RECURSO

PROGRAMA INTERNACIONAL DE ESPECIALIZACAO EM TECNOLOGIA
DOS VINHOS ESPUMANTES — METODO MARTINOTTI ITALIANO

IDENTIFICAGAO DO CANDIDATO

Nome Completo:

CPF:

Telefone:

E-mail:




OBJETO DO RECURSO

Solicito revisao do seguinte ato do Processo Seletivo:
O Indeferimento da inscrigéo

[ Pontuacdo do Histérico Escolar

O Pontuacao da Experiéncia Profissional

O Pontuacao da Lingua Italiana

O Classifica¢do Preliminar

O Outro:

FUNDAMENTACAO DO RECURSO

Descreva, de forma objetiva e fundamentada, os motivos do recurso.

DOCUMENTOS ANEXADOS

() Historico Escolar
() Comprovante de experiéncia profissional

() Teste de proficiéncia em lingua italiana



() Outros

Especificar:

DECLARAGAO

Declaro que as informagdes constantes neste recurso sdo verdadeiras e que estou ciente de
que a apresentacdo de documentos ou informacdes falsas podera acarretar as consequéncias
previstas na legislacdo e neste Edital.

Garibaldi/RS, de de

Assinatura do Candidato

USO EXCLUSIVO DA COMISSAO DE SELECAO

Data do recebimento:

Il

Protocolo n°

Responsavel pelo recebimento:

DECISAO DA COMISSAO

O Deferido
O Deferido Parcialmente

O Indeferido




Fundamentacao da decisao

Data da deciséo:

I

Comisséo de Selecéo

Nome

Marcos Carlesso
Talita Verzeletti
Rogério Aimi
Arrigo Fontana

Celestino Migot

Assinatura




ANEXO V

MANUAL DE AVALIACAO E CALCULO DA NOTA FINAL

Programa Internacional de Especializacdo em Tecnologia dos Vinhos Espumantes —
Método Martinotti Italiano

CAPITULO |

DOS CRITERIOS GERAIS

A média ponderada do Histdrico Escolar sera inicialmente apurada na escala de 0 (zero) a
100 (cem) pontos e depois convertida para 0 maximo de 60 (sessenta) pontos,
correspondendo a 60% (sessenta por cento) da Nota Final. A experiéncia profissional e o
conhecimento da lingua italiana corresponderdo, cada qual, a0 maximo de 20 (vinte)
pontos.

Os eixos de conhecimento foram definidos considerando a finalidade do Programa
Internacional de Especializacdo, que consiste no aperfeicoamento técnico em Tecnologia
dos Vinhos Espumantes — Método Martinotti Italiano, valorizando as disciplinas com
maior relacdo técnica com as atividades desenvolvidas durante a Especializacao.

CAPITULO I

DOS EIXOS DE CONHECIMENTO

Eixo Peso

I - Tecnologia Enolégica e Elaboragdo de Vinhos Espumantes 5

I - Viticultura 4
III - Ciéncias Enoldgicas 3
IV - Gestdo, Pesquisa e Desenvolvimento 2
V - Formacgao Geral 1

Total dos pesos 15



CAPITULO 1lI

TABELA DE ENQUADRAMENTO DAS DISCIPLINAS

Secao |

CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM VITICULTURA E ENOLOGIA
Eixo |

Tecnologia Enoldgica e Elaboragao de Vinhos Espumantes

Peso 5

Disciplina

Introducdo a Viticultura e Enologia

Operacdes Pré-fermentativas

Operacoes e Instalagdes na Induastria Enolégica
Vinificacoes I

Vinificagdes I

Estabilizacdo, Envelhecimento e Envase
Pratica Enolégica

Derivados da Uva e do Vinho

Estagio Supervisionado Obrigatério*

Eixo Il

Viticultura

Peso 4
Disciplina

Morfologia da Videira



Disciplina

Melhoramento
Genético e Cultivares

Introducdo a Ciéncia do
Solo

Fertilidade do Solo

Propagacao e
Implantacao de
Vinhedos

Mecanizagdo na
Viticultura

Fisiologia da Videira
Manejo da Videira
Manejo do Solo
Ecofisiologia da Videira

Producdo de Uva de
Mesa e Uva Passa

Maturagao e Qualidade
da Uva

Fitossanidade

Eixo Il

Ciéncias Enoldgicas — Quimica, Microbiologia, Controle da Qualidade e Analise
Sensorial

Peso 3
Disciplina
Quimica Geral
Quimica Organica

Quimica Analitica



Disciplina
Bioquimica
Microbiologia Geral
Quimica Enolégica
Gestdo da Qualidade
Andlise Sensorial I
Analise Sensorial II
Analise Sensorial III

Andlise Sensorial IV

Eixo IV

Gestao, Pesquisa e Desenvolvimento

Peso 2
Disciplina

Fundamentos de
Economia

Marketing
Matematica Financeira

Gestdo Ambiental e
Responsabilidade
Social

Desenvolvimento
Rural

Metodologia da
Pesquisa

Gestdo e
Empreendedorismo



Disciplina

Estatistica e
Delineamento
Experimental

Topografia e Nogdes de
Desenho Técnico

Eixo V

Formacgao Geral

Peso 1

Todas as demais disciplinas da matriz curricular ndo enquadradas nos eixos anteriores.

Secao ll

CURSO TECNICO EM VITICULTURA E ENOLOGIA
Eixo |

Tecnologia Enoldgica e Elaboragao de Vinhos Espumantes

Peso 5
Disciplina
Enologia |
Enologia Il
Enologia I1I

Derivados da Uva e do Vinho



Eixo Il

Viticultura

Peso 4
Disciplina
Viticultura I
Viticultura II

Viticultura III

Eixo Il

Ciéncias Enoldgicas — Quimica, Microbiologia, Controle da Qualidade e Analise
Sensorial

Peso 3
Disciplina

Biologia e
Microbiologia
Geral

Quimica
Enolégica |

Quimica
Enolégica 11

Quimica
Enolégica 111

Analise
Sensorial de
Vinhos

Degustacao
Técnica*



Eixo IV

Gestao, Pesquisa e Desenvolvimento

Peso 2
Disciplina
Gestdo e Empreendedorismo

Topografia e Nogdes de
Desenho Técnico

Eixo V

Formacgao Geral

Peso 1

Integram este eixo todas as disciplinas da formacdo bésica e geral constantes da matriz
curricular, tais como:

e Lingua Portuguesa e Literatura
e Matematica

e Fisica
¢ Quimica Geral
e Biologia

e Histéria

e Geografia

o Filosofia

e Sociologia

e Educacdo Fisica

e Lingua Inglesa

e Lingua Espanhola
o Artes

e Informatica

e Redacgio Técnica
e Demais componentes curriculares de formacgao geral.



CAPITULO IV

DO CALCULO DA PONTUACAO

1. As notas serdo inicialmente convertidas para a escala de 0 (zero) a 100 (cem). Quando
0 histérico utilizar escala de 0 a 10, cada nota sera multiplicada por 10. Outras escalas ou
conceitos dependerdo de declaracdo oficial de equivaléncia emitida pela instituicdo de
ensino.

2. Para cada eixo, sera calculada a media aritmética das notas normalizadas de todas as
disciplinas nele enquadradas. Somam-se as notas das disciplinas do eixo e divide-se o
resultado pela quantidade de disciplinas consideradas: ME; = (Ni1 + N2 + ... + Nj,) + n;.

3. A Média do Histdrico Escolar (MHE), na escala de 0 a 100 pontos, sera calculada pela
férmula:

MHE = [(ME;: x 5) + (ME; x 4) + (MEs x 3) + (ME4 x 2) + (MEs x 1)] = 15

Onde: MHE = Média do Historico Escolar; ME; = média do respectivo eixo; 15 = soma
dos pesos (5 +4+3 +2+1). A aplicagdo dessa média ponderada mantém a MHE na escala
de 0 (zero) a 100 (cem). A pontuacdo do Historico Escolar serd PHE = MHE x 0,60,
limitada a 60 pontos.

4. Exemplo completo de aplicacdo:

Eixo | — Tecnologia Enoldgica: Enologia | = 80; Enologia Il = 70; Enologia Il = 90;
Derivados da Uva e do Vinho = 85. ME: = (80 + 70 + 90 + 85) ~ 4 = 81,25.

Eixo Il — Viticultura: Viticultura I = 75; Viticultura IT = 85; Viticultura III = 80. ME. = (75
+ 85 + 80) + 3 =80,00.

Eixo 11l — Ciéncias Enoldgicas: Quimica Enoldgica | = 70; Quimica Enologica 11 = 80;
Quimica Enoldgica Il = 90; Biologia e Microbiologia Geral = 85; Analise Sensorial de
Vinhos = 95. MEs = (70 + 80 + 90 + 85 + 95) + 5 = 84,00.

Eixo IV — Gestdo, Pesquisa e Desenvolvimento: Gestdo e Empreendedorismo = 90;
Topografia e Nogdes de Desenho Técnico = 80. ME4 = (90 + 80) + 2 = 85,00.

Eixo V — Formagao Geral: Lingua Portuguesa = 88; Matematica = 76; Fisica = 82. MEs =
(88 + 76 + 82) + 3 =82,00.

Aplicacdo dos pesos: MHE = [(81,25 x 5) + (80,00 x 4) + (84,00 x 3) + (85,00 x 2) +
(82,00 x 1)] = 15.

MHE = (406,25 + 320,00 + 252,00 + 170,00 + 82,00) + 15 = 1.230,25 + 15 = 82,02 pontos.
PHE = 82,02 x 0,60 = 49,21 pontos.



5. A Nota Final sera calculada pela formula NF = PHE + EP + LI, em que PHE ¢ a
pontuacdo do Historico Escolar, EP é a pontuacdo da experiéncia profissional e LI é a
pontuacdo do conhecimento da lingua italiana.

NF = PHE + EP + LI

6. Exemplo de Nota Final: considerando PHE = 49,21 pontos, experiéncia profissional de
7 a9 anos (EP = 12 pontos) e proficiéncia B1 ou B2 em lingua italiana (LI = 10 pontos),
tem-se NF = 49,21 + 12 + 10 = 71,21 pontos.

7. A MHE, a PHE e a Nota Final serdo apresentadas com duas casas decimais, aplicando-
se o arredondamento matematico convencional apenas ao téermino de cada calculo. As
médias intermediarias dos eixos deverdo ser mantidas com todas as casas decimais
disponiveis.

8. A Comissdo de Selecdo devera enquadrar todas as disciplinas constantes do Historico

Escolar em um dos cinco eixos definidos neste Anexo, vedada a contagem da mesma
disciplina em mais de um eixo.

CAPITULO V

DAS SITUACOES ESPECIAIS

A Comissdo de Sele¢do podera enquadrar disciplinas com nomenclatura diversa, desde que
possuam contetido programatico equivalente ao previsto neste Anexo.

Quando houver alteracdo da matriz curricular dos cursos, a Comissao podera realizar a
correspondéncia entre disciplinas antigas e atuais, preservando os principios da isonomia,
da impessoalidade e da finalidade do Programa.



ANEXO VI

CRONOGRAMA DO PROCESSO SELETIVO

PROGRAMA INTERNACIONAL DE ESPECIALIZACAO EM TECNOLOGIA DOS VINHOS

ESPUMANTES — METODO MARTINOTTI ITALIANO

Etapa

Abertura das inscri¢des

Prazo para impugnacdo do Edital

Encerramento das inscrigdes

Anadlise da documentacio e homologacao das inscri¢des
Avaliacdo dos critérios de selegio e classificacdo preliminar
Divulgacdo do resultado preliminar

Prazo para interposicdo de recursos

Julgamento dos recursos, homologacio e divulgacdo do resultado final

Data
07/08/2026
10a14/08/2026
14/08/2026

17 €18/08/2026
19a21/08/2026
22/08/2026
22a25/08/2026

28/08/2026



